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(Elngeg 12.B. lY17.) 

Die andauernde Fettknappheit machte im Laufe des vergangenei 
Jahres eine Reihe weiterer gesetzgeberischer Maonahmen notwendig 
Diese Maanahmen sollen hier nicht im einzelnen aufgezahlt, sonden 
nur durch ihr Endergebnis gekennzeichnet werden. Die Dinge lieger 
heute SO, da.5 die gesamte Inlandserzeugung und.Einfuhr an Olsaater 
nnd 0lfriichten. an tierischen und pflanzlichen &en und Fetten, ein 
schlieBlichderAbfallfette,Fettsiiurcn,Kerzenund Seifendem K r i e g s .  
a u s s c h u D  f u r  O l e  u n d  F e t t e  i n  B e r l i n  (UnterdenLinder 
68 A.) zur Verfiigung gestellt werden muB, und daD er allein die Ver. 
teilung sowohl zu Speise- als zu technischen Zwecken hesorgt. Dei 
Handel ist so gut. wie vollig ausgeschaltet. h i m ,  Leder und Knocher: 
sind beschlagnahmt. Auch die Erzcugung yon R o h h a r z und d i c  
Bewirtschaftung der K u m a r o n h a r z e sind Monopol des Kriegs. 
ausschusses. Seit einiger Zeit unterliegen auch die selteneren Harze 
(S c h e 1 1 a c k , K o p a 1 usw.) der Anzeigepflicht dcs Kriegsaus- 
schusses. 

Fe  t t, g e w i n  n u n g. 
Schon im letzten Bericht') wurden zahlreiche Vorschlage zur Fett- 

gewinnung aus seither ungeniitzten Samen und Friichten erwahnt. 
f%er die Ergebnisse dieser Beatrebungen ist mehrfach in dieser Zeit- 
schrift berichtete worden, so daD es geniigt, hier auf diese Veroffent- 
lichungen hinzuweisene). Insbesondere stand die Verwertung der 
Bucheckern und Lmdensamen zur Diskussionl) 2, 3). 

Betriichtliche ijlmengen lieferte der vermehrte Anbau von Mohn, 
Raps und in geringerem MaBstabe auch von Flachs. Daa M o h n o 1 
wird schon seit langer Zeit als vorziigliches Speiseol geschiitzt. Gegen 
das R a p s o I (R ii b 6 1) haben manche eine Vorurteil, aberderartige 
Vorurteile sind natiirlich unter den heutigen Verhiiltnissen leichter 
zu besiegen als vor dem Krieg. Das L e i n o 1 war als Speiseol nur in 
verschiedenen Gegenden Sachsens und Schlesiens iiblich und dort- 
hin gibt es der KriegsausschuR auch heute ab, der &st wird als 
Margarine genossen. 

Auch die S o n n e n b 1 u in e wurde vielfrtch angebaut. Die 
Pflanze wird von Vielen in ihren Anspriichen unteruchatzt, und 
es mag daher auf eine Broschiire: Sonnenblume und Mohn, zwei 
wertvolle Futter-, 01- und Honigpflanzen, von V a 1. W ii s t4) hin- 
gewiesen sein. Nach eincm amerikanischen Bericht aus Dresden sollen 
1915 iiber 300 OOO kg S o n n e n b 1 u m e  n 6 1 gewonnen wordcn 
sein. Diese Zahl diirfte aber entschieden als zu hoch erscheinen, wenn 
man vom Jabre 1916 liest6), daB fur 77 Tonnen zur Saat ausgegebene 
nur 100 Tonnen geerntete Sonnenblumenkerne zuriickkamen. 

K. A 1 p e r sa) empfahl ein besondercs Verfahren zur Gewinnung 
des 0 1 e s d e r i n P f 1 a u m e n - u n d Z w e t s c h e n s t e i n e n 
e n t .h a 1 t e n e n l ie r n e durch Pressung. Die Steine lieferten ihm 
ctwa 13% Kerne und 3% 01. Aber es IieBe sich, wie ihm von 
anderer Seite bedeutet wurde, die o!ausbeute durch Entraktion 
wesentlich erhohen. - tfber die Ergebnisse der Ernte an Obstkern- 
ol sind mehrfach statistische Angaben veroffentlicht worden, die aber 
nur in beschrsnktem MaBe tlnspruch auf Ricbtigkeit machen konnen. 

Die W e i n t r e s t e r  und T r a u b e n k e r n e  wurden 1916 
auch in Deutschland beschlagnahmt, iiber die enielte Olausbeute 
hat man nichts gehort. 

Die R o D k a B t a n  i e n enthalten etwa Go/, eines gelben O h ,  
das dem Riibol aMich  und als Spcisecl brauchbar is t .  Der Kriegs- 
nusschuB hat die Gewinnung des Oles durch Extraktion in die Hand 

l) Angew. Chem. 29, I, 137 [1916]. 
2, N. und H. Neue alquellen. Angew. Chem. SY, I, 337 [1916]. 
3, N. und H. Neue Olquellen. Angew. Chem. 30, I, 16 [1917]. 
') Verlag von A. M i  c h a e 1 i s , Berlin. Preis 0,50 M. 
6, Mitteilungen am dem KriegPRrnahrungsamt 1917, Nr. 8. 
*) Chem.-Ztg. 40, 145; Angew. Chem. 29, 11, 504 [1916]. 
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gmommen. die Riickstande werden auf ein Kraftfuttermittel ver- 
arbeitet. Die genannte Ausbeuteziffer schcint sich nuf die Trozkensub- 
stanz und auf die wciDbliihende Kastanic zu beziehcn, wenigstens 
fanden X. und H. 3, bei dieser 6,4?; 01 erst. in der getrockneten Fmcht, 
wahrend die FriichB der rotbliihenden Kast.anir auch nach dem 
Trocknen nur 2.80; ergaben. 

Die Aussichten der F e t t h e f e wurden im letzten Bericht RIS 
einigermaf3en fraglich bezeichnet. die dnran gekniipften hohen Er- 
wai-tungen haben sich anscheinend noch nicht erfiillt. 

Wesentlich mehr verspricht die vom KriegsausschuB Ende 1916 
in die Wege gcleitete G e t r e i d e e n t k e i m u n g zwecks Ge- 
winnung des G e  t r e i d e o i l  s. Der Keim macht beim Wzircn 
2-376, beim Roggen 2,5-4%, bei der Gerste 2-3,5y0, beim Hafer 
34o/b, beim Mais 10-14% des Gesamtkorns aus. E r  enthalt rund 
12% Fett und 35% EiweiB. Der deutache Jahresverbrauch an Ge- 
treide betragt 15 Mill. t. Wenn auch nur von 10 Mill. t 104 Keime und 
aus diesen 10% 0 1  gewonnen werden, so ergibt dies schon 10 000 t 
01. Die Miihlen d e n  vcrpflichtet, die Keime gesondert zu ge- 
winnen und dem KriegsausschuB abzuliefern. Der Roggen wird zu- 
erst in eincr Maschine geschalt, dann in einer zweiten gebiirstet, 
dann werden die Keime durch Sichten und Putzen abgeschieden. 
Beim Weizen werden sie am den groben und mittleren GrieBen durch 
Absichten gewonnen. Das Getreidcol ist nach entsprechender Raffi- 
nation als Speiseol und zur Margarinefsbrikation geeignet. Dem 
naheliegenden Einwand, daI3 es schon seither im Brot der mensch- 
lichen ErnnLhrung zugute kam, steht als Gewinn die bessere Ver- 
teilungsmoglichkeit gegeniiber. 

Erwahnt mag noch sein, daB die osterreichische 01- und Fett- 
zentrale den K a  f f e e s a t  z aufkaufte, um das darin enthaltene 
61, angeblich 12%, zu gewinnen. Die Sache wurde aber wieder auf- 
gegeben. 

Zwecks Gewinnung tierischer Fette wurde der KriegsausschuB 
u. auch auf die M a i k ii, f e r als Ausbeutungsobjekt hingewiesen, 
ein Vorschlag, den er mit Recht ablehnte. 

Bcschlagnahmt wurden die bei den S c h l a c h t q e n  sich ergcbenden 
I n n  e nf  e t t e. Sie werdeninF e i n  t a1 gumgewandeltunddimer 
den Margarinefabriken zugefiihrt. 

Auch nus den beschlagnahmten K n o c h e n wird Fett gewonnen, 
indem man sie groblich zerkleinert und mit Wasser auskochk In  der 
Tagespresse wurde diese Art der Fettgewinnung als etwas ganz 
Neues gepriesen, wahrend in Wirklichkeit das Knochenfett schon 
seit langer Zeit gewonnen wird, zuerst jedenfalls durch Auskochen mit 
Wasser, spiiter durch Benzinextraktion Fur Speisezwecke war das 
friihere technische Knochenfett allerdings nicht geeignet, denn die 
Knochen kamen nicht, wie heute, im frischen Zustande zur Verar- 
beitung, sondern wurden alt und verrottet aus aller Herren Liindern 
zusammengekauft. 

Es wurde schon im letzten Bericht darauf hingewiesen, daB die 
M e n g e d e s a u s A b w a s s e r n  u n d  S p i i l w a s s e r n  g e w i n n -  
b a r e n F e t t e s von vielen iiberschatzt wird Ihnen wurde mit 
Recht entgegengehalten, daR von den 67 Mill. Einwohnern Deutsch- 
lands nur 27 Mill. in Stiidten von iiber 10 000 Einwohnern leben und 
daB nur in sofchen Stadten die Abwasservenvertung lohnen kann. 
Es wurde ferner darauf hingewiesen, daD auch durch die gegenwartige 
starke Vermindorung dcs Fettverbrauchs die Rentabilitit herab- 
gedriickt wird, doch diirfte dieser Umstand durch den hoheren Wert 
des Fettes ausgeglichen werden. Im iibrigen sche'nen sich auch die 
m die ,,F e t t f a n g e r", von denen iiber 4000 aufgestcllt wurden, 
gekniipften Hoffnungen nicht voll erfiillt zu haben. Es wurde der 
Wunsch ausgesprochen, daB die Stadtverwaltungen und die Bau- 
irnter sich der Sache annehmen sollen, indem fur die verschicdrncn 
Einzelfalle auch verschiedene Systeme von Fet,tfangern notwendig 
leien, wilhrend man jetzt einfach irgendeinen Fettfanger einsetxe, 
im den sich nachher kein Mensch mehr kiimmere. Ref. hatte Ge- 
egenheit, verachiedene Fasser eines auf diesem Wege gewonnenell 
,Fettes" zu besichtigen. Es bestand mindestem zur Halfte aus 
Wasser und Schmutz und roch keineswegs lieblich. Das durch 
Kochen mit sehr verdiinnter Schwefelsiiure abgeschiedene ,,Rein- 
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fett" war aber technisch gut verwendbar, es war von aelblichgrauer ' N. A. B r o d r i k - P i t t a r d"), bestiitigt, daB bei der 5' e t t, - I I - 
Farbe und von der Konsistenz eines wcichen Talges. Ein derartiges 
Umschmelzen miiBte natiirlich regelmiiBig stattfinden, ehe man eine 
fetthungerige Firma mit einer solchen Sendung begliickt. 

Die Notwendigkeit, Fett zu sparen, legt die Frage nahe, ob fur 
manche Zwecke das Fett iiberhaupt unbedingt erforderlich ist. In 
dieser Beziehung wurde z. B. von berufener arztlicher Seite betont, 
daB in der Krankenpflege tierische und pflanzliche Fette 80 gut wie 
entbehrlich sind. Tatsiichlich wurde denn auch im Mai 1916 die Ver- 
wendung von Fetten und fetten Olen zu Arznei- und kosmetischen 
Mitteln verboten. Es handelt sich hierbei um eine betrachtliche Er- 
sparis. denn der friihere Verbrauch fur Einreibungen, Haarol usw. 
wird auf 700 000 kg geschatzt. Als Ersatzmittel kommen natur- 
gemaB Petroleumprodukte: Vaseline und Vaselinol in Betracht. 

Aber es bleibt immerhin eine Reihe von Fallen iibrig, wo das 
Fett wegen sciner chemischen Konstitution und seiner soiistigen 
Eigenschaften durch keinen anderen Korpm zu ersetzen ist. I n  enter  
Linie gilt dies fur die E r n ii h r u n g. Um so interewanter sind die 
Versuche, es auch hier, wenigstens teilweise, zu ersetzen. Beim Salat 
wirkt das fette 01 nicht nur durch seinen Nahrwert, sondern auch 
durch seine S c h 1 ii p f r i g k e i t , welch letztere Eigenschaft ja 
den Mineralolen auch zukommt. I n  der Tat machte E d. G r a e f e') 
den Vorschlag, ein besondcrs raffiniertes M i n e r a 1 o 1 als Salatol 
zu verwenden und zwar auf Grund eigener, monatelang fortgesetzter 
und ohne jeden Nachteil verlaufener Versuche. Allerdings handelt es 
sich nur um geringe Mengen, ?ine Schiissel griinen Salats fur 2 4  
Personen sol1 nur 2-3 ccm 01 erfordern. GroBere Mengen sc!ieinen 
aberdochschadlichzuwirken,K 1 o s t e r m  a n  n u n d S c h o 1 t as) 
erwahnen einen Fall, wo Bratheringe mit Mineralol gebraten worden 
waren und Erkrankungen (Unwohlsein, Erbrechen, Durchfall) hervor- 
riefen. Hier wurden allerdings mit jedem Hering etwa 10 g Mineralol 
genossen. Von oben erwahntem Gesichtspunkt aus ist natiirlich auch 
gegen diinne C a  r r  a g  h e e n m o o s  a u s z i ige  als Salatolersatz nichts 
einzuwenden, solange nicht Schwindelpreisc dafiir verlangt werden 

Von Wichtigkeit ist schlie5lich noch die Frage: W i e w i r d e s 
n a c h  d e m  K r i e g e  u m  u n s e r e  F e t t v o r s o r g u n g  
b e s t e 1 1 t s e i n ?  Hier kann mit Sicherheit schon heute das eine 
gesagt werden, daB wir auch spiiter die Einfuhr von tropiscben 01- 
rohstoffen notig haben werden. In dieser Hinsicht wird uns natiirlich 
England alle nur moglichen Steine in den Weg legen, um so notiger 
werden wir unsere Kolonien brauchen. Ein Iehrreiches Beispiel bildet 
hier das P a 1 m k e r n o 1. Wir fiihrten 1913 230 OOO t Palmkerne 
ein, der Posten machte iiber 130,; unserer Gesamtcinfuhr an Olroh- 
stoffen aus. Das Palmkernol ist im rohen Zustande ein sehr geschitz- 
tes Material fur die Seifenindustrie und im raffinierten Zustand ein 
noch mehr geschatztes Rohmaterial fur die Margarineindustrie. 
Nach Kriegsausbruch versuchten die Englander, die bliihende 
deutsche Palrnkernindustrie nach England zu verpflanzen; die eng- 
lische 0:industriezentrale Hull verarbeitete 1914 noch gar keine, 1915 
schon 50 OOO t Palmkerne. Ferner schlug die Hande1skamn:er in 
Liverpool vor, den Palmkernhandel der westafrikanischen Kiiste 
dadurch zu einem englischen Monopol zu machen, daO ein Aus- 
fuhrzoll von 40 M. fur die Tcnne auf alle nach nicht britischen 
Landern verladenen Palmkerne gelegt werde. Ein Rfitglied der 
Kammer bemerkte allerdings dazu, daB das ein unfrcundlicher 
&t gegeniibcr Frankreich wiire. 

F e t t b e s t i m m  u n  g. 

Der deutsche Handel mit &aaten mu& sich lange Zeit die 
,,A r b i t r a g e" in Marseille oder London gefallen lasen, erst in den 
Jahren vor dem Kriege wurde auch die Hamburger Arbitrage ofters 
anerkannt. G. M o p u r g os) k i l t  mit, daB er noch vor Kriegsaus- 
bruch in Marseille Gelegenheit hatte, die dort iibliche Methode ZUI 

Bestimmung der ,,Havarie", d. h. des Gehaltes an beschadigten 
Kornern kennen zu lernen, und daB dieselbe nichts ncniger ale 
einwandfrei ist. 

Nach K. M o h s10) nimmt bei Herstellung der T r o c k e n v o 1 1 . 
m i 1 c h der F e t t g e h ~t 1 t scheinbar ab. Er erklart dies dadurch, 
daB die sich ausscheidenden EiweiBkorper djf Fettkugelchen ar 
ihrer Oberflache derart absorbieren, daB sie in Athcr nicht mehr 16s 
lich sind und empfiehlt AufschlieBen mit Salzsaure vor der Fett. 
bestimmung. 

7) Petroleum 12, 69 [1916]; Angew. Chem. 30, 11, 54 [1915]. 
8 )  Z. Unters. Xahr.- u. GenuBm. 32, 353 119161. 
9, Mitteilg. K. K. Techn. Versuchstlmt 4, 43 [1915]. 

lo) Z. ges. Getreidew. 8,37 [1916]; Angew. Chem. XS, I . I ,  411 [1916] 

e s t i ni m u n g i m K a s e die' Extrakcoh mit Ather hohere 
ksultate liefert als diejenige rnit Petrolather. Er  glaubt aber, daO 
ie Differenz nicht durch Milchsiiure vcrursacht wird (1915), sondern 
urch Oxyfettsauren. 

Bei der F e t t b c s t i rn m u n g i in I( a k a o kann nach H. 
L r e  i s12) die Lijslichkeit des Theobromins in Ather (1915) einen 
ositiven Fehler bis zu 1% veranlassen. Umgekehrt wird aber ein ne- 
ativer Fehler von 0,5-0,9o,/, dadurch veranlaBt, daB ein Teil des 
'ettes ohne AufschlieBen unloslich ist. Er empfiehlt, 1 g Kakao 
zit 20 ccm 1,5%iger Salzsaure in einem Bondzinski-Rohr 15 Mi- 
uten auf freiem Feuer zu kochen, die hlischung auf 30" ab- 
ukiihlen, 5 Minuten lang mit k h r  zu schiitteln und dann 
Minuten lang bei mindestens 1000 Touren zu zentrifugiercn. Dau Vo- 
um der Ather-Fett-Lijsung wird abgelesen, 25 ccni davon weden 
.bpipettiert, der Ather in einer flachen Nickelschale bei gelinder 
Yarme verdunstet und die Schale noch 10 Minuten lang im Soxhlet- 
'rockenschrank erhitzt. - Dagegen meint K e I 1 e r 9 ,  daB ein 
Gstiindiges Auszichcn des Kakaopulvers allein mit Ather im Soxhlet 
ichtige Resultate ergebe, ein fihchen desselben mit Sand sei nicht. 
iur iiberfliissig, sondern schiidlich. Theobrorne und wahrscheinlich 
loch eine zweite Base gehen allerdngs in den Ather iiber, sic schei- 
len sich aber wider  ab und haften so fest am Glas, claO die Ather- 
pett-Lijsung bequem abgegossen werden kann. 

P h y s i k a l i  s c h e  K e n  n z a h 1 e n. 
Neue Methoden zur B e s t i m m u n g  d e s  S c h m e l z -  

1 u n k t e s wurden von L. G o 1 o d e t. 214) und von hl. R I  o n - 
i a u p t15) vorgeschlagen. Ob sie einen tatsnchlichen Fortschritt 
ledcuten, bleibt abzuwarten. Rei den Fetten ist die Schnielzpunkt- 
wstimmung aus zwei Griinden eine heikle Aufgabe. Einmal sind 
,ie keine einheitlichen Korper, sondern Gemische einer unbekannten 
inzahl von Glyceriden und ferner zeigen vicle von diesen Glyccriden 
Iie Erscheinung des doppelten Schrnelzpunktes. 

Auch W. A r n o 1 d16) erhielt mit der B 6 m e r schen D i f f e - 
* e  n z m e t h o d e (1913, 1914, 1915) gute Resultate, 10% Talg irn 
Schweinefett waren regelmaBig nachweisbar. Die weichen Sorten 
Ies Oleomargarins entzogen sich allerdings dem Nachweis, dagt.gcn 
!rwies sich die Ivlethode auch zum N a c h w e i s v o n S c h w e i n e- 
' e t t i m K o k o s f e t. t als geeignet. 

Der bekannte Apparat mit Vakuummantel, den S h u k o f f 
cur Bestimmung des Titers empfahl, eignet sich nach Versuchen von 
7. K o z i c k i u n d  v. P i 1 a t") auch sehr zur annahernden B e - 
i t  i m m u n g d e s fif o 1 e k u l  a r g e  w i c h t e s chemisch ein- 
ieitlicher Korper, z. B. Anilin, Benzoesaure usw. 

Das s p e  k t r 0 s  k o  p i s  c h e  V e r  h a 1 t e n  wird zur Untersuchung 
Ietter ole nur sclten herangezogen, trotzdem P a t t e r s o n schon 
1890 einen Apparat. fiir diesen Zweck konstruierte. Nach J. C. 
B r i e rle) ist aber das Disper ionsspektrum des c h i n e s i schen 
H o 1 z 6 1 s sogar zur quantativen Bestimmung von Verfalschungen 
geeignet. 

T r e n n u n g  d e r  G l y c e r i d e .  
Die Loslichkeit der Glycrridc in Ather sinkt im allgemeinen mit 

3teigendem Schnielzpunkt. Zum N a c h w o i s v o n T a 1 g u n (1 
v o n  g e h a r t e t e n  F e t t e n  i m  B u t t e r f e t t  1 o s t K . A m -  
b e r g e r lO)  31 g Fett mit Ather in drr Warme zu 400 ccm. Bei 
winem Butterfett blt,ibt rliese Losung auch in der Kiilte klar, bci Ge- 
genwart der oben genannten Verfalschungen bildet sich ein Nieder- 
schlag, der geaogen w i d .  

C, e s a ni t f e t t s a u r e n  , f  r e i e  F e t t s i iur  en. 
Neu ist ein Vorschlag von H. F. S I a c kZ0), bei Bestimmung der 

V e r s e  i f u n  g s z a h I den Athylalkohol durch B e n  z y l  a 1 k o - 
h o 1 eu enetzen. 

11) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 32, 354 [1916]. 
12) Schw iz. Apoth.-Ztp. 51, 333; Chem. Zentralbl. 1916, 11, 429- 
19) Apotheker-Ztg. 31, 330; Angew. Chem. 29, 11, 493 [1916].. 
14) Chem.-Ztg. 40, 223; Angew. Chem. ZS, 11, 230 [1916]. 
16) Chem.-Ztg. 40,676; Angew. Chem. XS, 11, 504 [1916]. 
1 8 )  Z. Unters. Nahr.- u. GenuRm. 31, 377; Angew. Chem. X9, 11, 

463 ri916i. 
1 ; )  Angew. Chem. XS, I, 423 [1916]. 
1s) J. lnd. Eng. Chem. 7, 953 [1915]; Angew. Chem. 29, 11, 242 

[1916]. 

411 [1916]. 
Is) Z. Unten. Nahr.- u. GenuBm. 31, 297; Angew. Chem. 29, 11, 

z O )  Apotheker-Ztg. 31, 315; Angew. Chem. 29, 11, 463 [l916]. 
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F 1 ii s s i g c F e t t s a u r e ti .  

H. T. C r a n f i e l ~ l ~ ~ )  fand in 62 B u t t e r p r o b e n  P o -  
l c t i  s k e z a h 1 e n von 1,9i bis 2,98, die mcistcn Werte lagen aber 
zwischen 2,2 und 2,8. Er zieht auch die K i r c h n e r z a h 1 (1905) 
zur Untersuchung hrran und k o n s t ~ ~ t i w t i ~  clnD das Verhiiltnis 
R . M . - K  

~~ ~- ziemlich kotistant iut. 

A 11 d e r c T r e n n LI n g s tii e t h o d e  n. 
Anstatt die festen und fliissigen li'etsauren gehartcter 01, nach 

V a r r r n t, r a p p zu trennen, kann man nach N c, r m a II n u n d 
H u g e 1 2 2 )  auch in der Weise verfahrcn, daR man die Fettsiiuren aus 
X-100 g Fr t t  nncheinandcr aus 500, 200 und 10 ccm 900;bigen 
-4lltohols kristallisiert. Um aus den so erhaltenen Fcttsiiriren diejrnigc 
iiiit drm hochstcn Schmelzpunkt zu isolieren, werden sit! wicdeAolt 
a u s  Alkohol kristallisiert, bis entweder ein Schnielzpunkt von wc- 
nigstcm ti9", oder aber cin konstanter Schnielzpunkt erreicht ist. 
Aber auch im letzteren Fal!e kann noch ein Gemisch rorliegen und 
nuch cin Wechsel des L6sungsmittels fiihrt, entgegen einer friiheren 
Angabc (1913), Iliclit immer zum Zicl. AufschluB dnriibcr, ob ein 
Gemisch \-orliegt,, gibt oft ein Zusammenschmelzen mit reiner Stearin- 
skure und Bestiniinen des Schmelzpunktes drs ncuen Geniisches. 
Die Vff. haben Tabellen iiber die Schmelzpunkte folgender Gemische 
ausgearbeitet: Stearinsauie-Palinitinsaure, Stearinsaure-Arachin- 
saurc, Stearimaure-BeheiisaLire, Ara: hinsaurc-Behensaure. Noch 
hcssere Resultate gibt aber die Brstimmmig der Siiurezahl bzw. 
Verseifungszahl der Gemische: Stearinsaure 197,5, Arachinsaure 
179,5, Behensaure 165. Auf diesc Weise gelingt es, g e h ii r t e t e n 
T r a n  u n d  g e h a r t e t c s  R i i b o l  i n i  T a l g  n a c h z u -  
\v c i s e , falls ihre Menge 20gd betriigt. 

Kinige beachtenswerte Trennungsmethoclen hat C. L. S c h u - 
i l l  a t i  nZ8) angegeben. Zur B e s t i m m u n g d e r a - E 1 a e o - 
s t e IL r i n s a u r e im gewohnlichen und im kilweise polymerisiertm 
Holzijl, cl. h. also zur Trennung dieser Fettsaure von ihren Poly- 
merisationsprodukten und von cler 0!saure versrift cr 5 g 0 1 ,  IGst die 
Fettsaurcn in 50 ccm absoluten Alkohols, kiihlt die Lbsung auf Oo ab, 
setzt 14 bis 14,s ccm Wasser tropfcnweise und unter Umschiitteln xu, 
erwariut die Losung auf 5" und IaBt sic dann iiber Narht bci 0" 
steheii. Ihe a-- Elaeostearinsaure krystallisicrt aus und w i d  in1 
Ristrichtrr abfiltriert. 

Zur T r e n n u n g  d e r  a - E l a r o s t c a r i n s a u r e  u n d  
i h r e r  P o l y m e r i s a t i o n s p r u d u k t r  \ - o n  d e r  A b i -  
e t i n s a u r e  (in Lacken) werden 10 g dcs 61-Harz-Gemisches 
mit, 2 0  ccm n/2 alkoho!ischer Nntronlauge am RiickfiuRkiihlcr 
12 Stunden bis mehrere l'age, je nach dem Grade dcr Po!,ymerisa- 
tion, gckocht, dic Seifenlosung langsani nuf 0' abgekiihlt, durch 
einen Buchner-Trichter filtriert und mit absoluteni Alkohol aus- 
genaschen. Nur das abietinsaure Natron bleibt in Losung. 
Voraussetzung ist aber, daB das 01-Harz - Gemisch nicht iiber 
250" erhitzt wcrde. 

Es mag bei dieser Gelegenheit der Befund von H. W o 1 f f e r )  
erwahnt sein, daB die H o 1 z 6 1 f e t t s a u r e  n sich wie die Lein- 
olfettsauren vercstern und daher n a c h T w i t c h e 1 1 v o n d e r 
A b i c t i n s a u r e  trennen lassen. In beiden Fallen verursacht 
aber die Veresterung und naehfolgende Verseifung ein starkes 
Sinken des Brechungskoeffizienten. 

U n g e s a t. t i g t e F e t t s ii u r e n. 
W. A r n o l d " )  hat die M e t h o d e  W i n k l e r  (1910, 1914 

1915) nachgepriift und gute Resultate erhalten. Die Werte liegen 
in ahnlicher Hohe wie die Hiibl-Zahlen, die Wijs-Zahlen liegen 
hoher. - Auch L. W. W i n k 1 e rg8) hat sich nochmals iiber seine 
Methode geiiuDert. Er empfiehlt eine Versuchsdauer von 2 Stunden 
und einen HalogeniiberschuB von tunlkhst genau 50°/, der Ge- 
samtmenge. Die Versuche sollen im Dunkeln und es sol1 neben 
dem eigehtlichen stets ein blinder Versuch ausgefiihrt werden. 
Starkelosung als Indikator ist nicht notwendig. daa Farbloswerden 
der Tetrachlorkohlenstofflowng geniigt. Bei talgiirtigen Fetten 
inuO zwecks Losung erwarmt. hei Wnchscn iniissen nnstatt 10 ccm 
20---30 ccm Tetraclilorkoh!enatoff vernendet wcrden. 

.~ ~~ 

Analyst 40, 439 [1915]; Angew. C'hem. 29, 11, 273 [1916]. 
.?) Chcm. Umschau 23, 131 [1916]; Angcn. Chcm. 30, 11, 108 

23) J. Ind. Eng. Chsm. 8,5119161; Angew. Chem. 29, IT, 242[1916]. 
24)  Farben-Ztg. 21, 1302 [l916]. 
25) Z. Unters. Xahr.- u. GenuRm. 31. 382: Aneew. Chem. 29. 11. 

[ 19171. 

. .  - . "  .wa j is is l .  
ss) Z .  Unters. Nahr.- u. GenuBm. 32, 358 [1916]. 

U n v e r s e i f  b a r e s .  
i t  n d 

B r a c e w e l l " )  das U n v e r s e i f  b a r e  d e s  B i e n e n -  
w a c h s e s isolieren. Sic schiitteln die heifle wasserige Seifen- 
losung mit vie1 Petrolather ( a d  5 g Wachs 1 l), oder die wasserig- 
alkoholische Seifenlosung (4Q0,L Alkohol) rnit Benzol. 

In  Deutschland ist der P e  t r o 1 a t  h e r  knapp, und es wird daher 
zumeist mit A t  h e r gearbcitet. J. D B v i d s o h nz8) schiittelt die 
wasserige Seifenl6sung zweimal mit Ather und fiigt Alkohol nur hin- 
zu, wenn er zur Trennung notig ist. Um die in den Ather iiberge- 
gangene Seife nicht entfernen zu miissen, nimmt er den Verdunstungs- 
riickstand mit Wasser auf und titriert rnit n/10 Saure und Methyl- 
orange. Fur 1 ccm n/lO Saure werden 0, 0322 g Natronseife bzw. 
0,0338 g Kaliseife abgezogen. - Anstatt dessen schiittelt F. E r b a nZ9) 
die atherische L6sung mit Salzsiiure und titriert im Verdunstungs- 
riickstand die Fettsauren. Er macht noch a d  besondere Schwierig- 
keiten bei Gegenwart von Turkischrotol aufmerksam. - K. B i - 
a z z 030) schiittelt die wasserig-alkoholische Seifenlosung mit Ather 
nachdem er vorher zur Bindung der Alkaliiiberschiisse Phenol zu- 
gefiigt hat (Freies Phenol ist aber in Ather sehr leicht liislich. D. Ref.). 
- Zur speziellen T r e n n u n g  d e r  F e t t s a u r e n  v o n  
P a r a f f i n  u n  d C e r e s i n empfiehlt G. V e  r o n a - R i  n a t i31) 
ein Gemisch von a - D i c h 1 o r h y d r i n mit 15ob WasEer. 

Zn den K o h l e n w a s s e r s t o f f c n  i n  F i s c h l e b e r -  
o 1 e n (Mastbaum, 1915) bemerkte D. H o 1 d eS2), daB es sich auch 
um Alkohole handeln konnc. Der Einwand scheint aber hinfallig zu 
sein, dcim RI. T s u j i m o t fand in japanischen H a i f i s c h - 
1 e b e r o I e n einen ungesattigten Kohlenwasscrstoff, das S q 11 IL - 
1 e n  , CwH,,, mit 6 Doppelbindungen und Gehalte an Unverseif- 
barem bis zu 90%. 

H. W a g n e r34) priifte die Methoden zur St e r i n a b s c h e i - 
d u n g m i t t e 1 s D i g i t o n i n und entschloD sich fur diejenige 
von K ii h n und W e w c r i n k e (1915). Zum Absaugen des Nieder- 
schlags konstruierte cr einen besonderen Apparat. - 0. P f e f f e ra5) 
iindertc die Methode voti K ii h n , B e n g e n und W e  w e  r i n k e 
(1915), welche er als die beste crfand, in einigen Einzelheiten ab. 

F a r b r e  a k t i  o n  e n. 
F. H. van L e e  n t3") bestiitigte, dal3 bri der R e a  k t i  o t i  

T o r t e 1 I i - Ja f f k (1915) die Griinfiirbung sich nicht auf die ge- 
harteten Trane beschrankt. - M a r c u s s o n u n d v. H u b e r 37) 

konstatierten, daB diess Reaktion durch die Polymcrisation der 
Clupanodonsaure nicht aufgehoben wird. 

v o n 
0 1 i v e n o 1 u n d T e e s a m e n o 1, die sich sehr ahnlich sind, 
besonders die R e a k t i o n v o n R o t h: Gleiche Teile 0 1  und 
Schwefelshurc der Dichte 1,4, rnit Salpetersauredampfen gesattigt, 
werden geschiit,telt, nach Trennung der Schichten bleibt die Saure 
beim Olivenol unverandert, beiin Teesamenol wird sie gelb bis rosa. 
Auch die B i s h o p s c h e R e a k t i o n (Schiitteln rnit konzen- 
trierter Salzsiiure) ist zur Unterscheidung geeignet. Die Saure bleibt, 
beim Olivenol, sogar bei chlorophyllhaltigem italienischem, unver- 
andert, beim Teesamenol wird sie intensiv rosa, in einem Falle trat 
eine voriibergehende Griinfarbung ein. SchlieBlich wird noch Schiit- 
teln mit gesilttigter Boraxlbsung empfohlen, das Teesamenol cmul- 
giert sich damit, das Olivenol nicht. 

Originell ist die Art und, Weise, wie R i c h a r d s o n  

J. P r e s c h e r38) empfiehlt zur U n t e r s c h c i d u n g 

l u ' i c h  t f  e t t e .  

W. S t a d l  i nas) hat eine Nethode zum N a c  h w e i s  v o n  
B e n z o e s a u r e  (und Salicylsiiure) in Fetten ausgearbcitet (vgl. 
B a u m a n n  und G r o R f e l d ,  1915). 

Seifensieder-Ztg. 43, 282; Angew. Chem. 29, IT, 403 [1916]. 
28) Chcm. Umschau 23, 130 [1916]: Angew. Chem. 30, 11, 109 

28) Seifensieder-Ztg. 43, 969 [1916]. 
30) Ref. Seifensieder-Ztg. 13, 422 [1916]. 
31) Ann. Chimica appl. 1914, 11, 201; Angew. Chem. 29, 11, 

32) Chem.-Zte. 40. 14 r19161. 

[1917]. 

405 [1916]. 

33j J. Chcni."Ind.' Tokio 19, 277 [1916]; Seifensieder-Ztg. 13, 
609 r i m i .  

3i) Z. >Unters. Nahr.- u. GenuRm. 30, 265 [1915]; Angew. Cheni. 
$9. IT. 82 rigifii. 

.36)- Z. Unters: Nahr.- u. GenuRm. 31, 38; Angew. Chem. 29, 11, 
188 ri916i. 

Chem.-Ztg. 40, 249; Angew. Chem. 29, I1 ,231 [1916]. 
37) Mittcilg. Materia1priif.-Aint 31, 56 ; -4ngew. Chcm. 30. 11, 

38) Z. Unters. Bahr.- u. GenuRm. 32, 553 [1916]. 
39) Chem.-Ztg. 39, 770; Angew. Chem. 29, 11. 514 [1916]. 

109 [I917]. 
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128 Ohnesorge: Das Patentwesen im Kriege. LIl,::%::'tChltk. 
R a n  z i g  k c i t , F e t t o x y d  a t i o n .  

G. I s  s o g l  i ~ ~ ~ ) n i m m t a l s M a B f i i r d e n  G r a d d r r 11 a 11 z i g- 
k e i t die Menge der fluchtigen, oxydierbaren Korper, indem er das 
Fett rnit Wasserdampf destilliert und das Destillat mit Perman- 
ganat titriert. Er nennt ,,0 x y d a t i o n s z a h 1" die Anzahl von 
mg Sauerstoff, welche die aus 1OOg Fett iibenutreibenden Sub- 
stanzen zur Oxydation verbrauchen. Sie sol1 bei frischrn Fetten 
3 bis 10 betragen und wenn sie iiber 15 steigt, sol1 man das betrrffcndr 
Fett beanstanden. 

DaI3 auch die 0 x y d a t i o n d e r F e t t e , wie die Reduktion, 
durch Katalysatoren beschleunigt werden kann, ist schon langc be- 
kannt, man braucht nur an die Sikkative zu rrinnern. Ein 
Beispiel fiihrt auch 6. G. S a s  t r y 4 1 )  an: Zum B1 c i c  h e  n 
d e s P a I m o I s mittels Durchleiten von Luft ist eine Temperatur 
von 220" erforderlich. Setzt man aber nur 0, Oly0 K o b a I t - o d e r 
N i c k e 1 b o r a t zu, so geniigt eine Temperatur von 80-90" und 
eine Zeit von 3l/, Stunden. 

A. H. S a 1 w a yd2) hat gefunden, daB Leinol und Linolensiture, 
bei 100' bis zur Sattigung mit Luft oder Sauerstoff behandelt, 
A c r o 1 e i n liefern, blsaure dagegen nicht. Er  glaubt daher, daB 
das Acrolein in allen Fallen aus der Linolensaure stammt. (Seither 
betrachtete man das Acrolein als ein Onydationsprodukt des Gly- 
cerins. D. Ref.) 

F i r n i s c h e m i e :  L e i n o l  u n d  S u r r o g a t e .  

Im deutschen Arzneibuch ist angegeben, daB die reifen Lein- 
samen von hellbrauner bis rotbrauner Farbe seiii sollen. Nach 
K u n z - K r a u s e u n d B r a n d e s43) ist diese Angabe unrichtig, 
vielmehr sind die gelben Samen groBer und olreicher und ebenso 
keimfahig. - J. F. S a c h e r l l )  will V a s e l i n o l  i m  L e i n o l  
durch die blaue Fluorescenz nachweisen, doch l a B t  sich ersteres be- 
kanntlich auch entscheinen. - uber  das E n t s c h 1 e i m e n d e R 
L e i n o Is werden folgende Angaben gema~ht '~) :  2% Bleicherde ge- 
niigen im allgemeinen, die geeignete Temperatur ist 120". Wenn 
man das bl gkichzeitig auch bleichen will, so mu13 man mehr Erde, 
bis zu 10% nehmen Der Schlamm wird gut ausgeprdt, eine Ex- 
traktion desselben und ebenso eine Regenerierung der Bleicherde sind 
f i i r  kleine Betriebe unlohnend. (Forts. lolnt.) 

Das Patentwesen im Kriege.") 
Von Dip1.-Ing. Orno OENESORGE, Patentanwalt, Bochum. 

(Eingerr. 1G.iR. 1017.) 

Als im Jahre 1911 der Weltenbrand entfacht war, gingen, wie 
sich jedcr wohl noch erinnern wird, vielfach Nachrichten durch die 
Zeitungen, die geeignet waren, die Erfinder und Patcntinhaber 
im Auslande aufs stiirkste zu beunruhigen: Unter den Schlagworten: 
,,Englischer Patentraub", ,,England stiehlt die deutschen Patente", 
brachte ein Tcil der Tagesprcsse Mittcilungen, nach dcnen eine 
geradezu schamlose Vergewaltigung des geistigen EigentuTns vor- 
liegen muOte. DaO hier zurn 'l'eil die Nachrichtcn von der Presse - 
wie der grol3e Menschenkenner G u s t a v F r e y t a g in scinem un- 
vergiinglichen ,,Sol1 und Haben" so treffend ausfiihrt - ,,rnit dem 
inneren Behagen, we!ches der Besitzer auch der unangenehmsten 
Neuigkeit verspiirt", verbreitct wurden, ergibt sich aus der Tatsache, 
daB eine von mir mehreren Zeitungen angebotene Beriehtigung ent- 
wcder iiberhaupt keiiic Bean twortung fand oder rnit der Begriindung 
abgelehnt wurde, daB sich das Thema fur eine Tageszeitung wenig 
eigne! Da aber die betreffenden Zeitungen vorher alle die beun- 
rubigcnden Nachrichten iiber dieses Thema gebracht hatten, so 
kann ich mir die Ablehnung nicht anders erklaren, als daB diese 
Zeitungen doch wohl ein Vergniigen daran gefunden haben miissen, 

'O) Ref. Seifensieder-Ztg. 43, 706 [1916]. 
41) Yharm. J. and Pharmacist 1915, 11; Seifensieder-Ztg. 43,328 

dz) J. Chem. SOC. 109. 138; -4naew. Chem. 29. 11, 370 119161. 
[1916]. 

- -  . .  

4 3 j  Arch. Pharm. 254,'33 [ i g i s r  
441 Farben-Ztg. 21. 1012; Aneew. Chem. 29. 11. 505 r19161. . .  - -  
46j Farben-Ztg. 21; 444 [19167. 
*) Vortrag gehallen auf dcr 1. Monatsversammlung des Rhein.- 

Westf. Bezirksvereins Deutscher Chemiker, nm San:stag, den 
10. Marz 1917 in Essen, Hotel Union. 

diese Nachrichten in die Welt zu setzen, und sich auch nicht gem 
einer Berichtigung unterziehen wollten, die a.llerdings auch vie1 
wcniger scnsationrll war. 

D i e  I n t e r n a t i o n a l e  U n i o n  z u m  S c h u t z e  d e r  
g c w e r b l i c h e n  E i g e n t n m s  i m  K r i e g e .  

Schon mit diesen einleitenden Worten wollte ich andeuten, daB 
die Verhiiltnisse auf dem Gcbiete des gewerblichen Rechtsschutzes 
und besonders des Patentwesens bei weitem nicht so arg liegen, wie 
dies nach den vielfachen Nachrichtcn dr r Presse erscheinen muI3te. 
und ich will dcshalb gleich von rornherein die Frage der augenblick- 
lichen internationalen Beziehungen sowohl zwischen den krieg- 
fiihrenden Staaten unter sich, wie aiich dcr kriegfiihrendcn Staaten 
niit. den Ncutralen einer kurzen Cntersuehung unterziehen: Wie 
nohl allgeniein bekannt ist, sind auf dem Gebiete des Patentwesenrr 
nicht nur schon durch die betreffenden Patentgesetze der einze!nen 
Lander auch auslandischen Anmeldcrn im wesentlichen die gleichen 
Vorrechte wie den Angehorigen der betreffenden Staaten gewahr- 
leistet, sondern dariiber hinaus besteht zwischen den hauptsach- 
lichsten Kulturstaaten die sogenannte Internationale Union zum 
Schutze drs gewerblichen Eigenturns. Wenn irgendwo einmal der 
jctzt allerdings etwas verponte Begriff ,,Volkerrecht" einen prak- 
tischen Niederschlag gefunden hat, so ist es hicr auf dem Gebietc 
des gewerblichen Kechtsschutzes, wo tatsachlich Gedanken zur 
Anerkennung gebracht worden sind, deren GroBziigigkeit, einem 
besonders unter den jetzigen Verhaltnissen hohr Bcwunderung ab- 
zwingt. Ich mochte hier bloB kurz die fur das Patentwesen br- 
deutungsvollsten Bestimmungen dieses internationalen Vertrageti 
xuriickrufen, nach dem zuniichst festgesetzt ist, daB die Untertanen 
der vertragschlieOenden Stuaten alle der Vorteile teilhaftig werden 
sollen, die die betreffenden Staaten in bezug auf die Erfindungs- 
patente ihren eigenen Angehorigen gewahren. Dabei wird mit 2er 
ersten Anmeldung in eineni der Unionsstaaten eine fur Patentt? 
12 Monate betragende Frist ausgelost, binnen der die h m e l d u n g  
in den anderen Unionsstaaten nachgeholt werden kann, ohne daB 
die spatere Anmeldung durch inzwischen einget,retene Tatsachen, 
vor allem das Bekanntw-erden der Erfindung, unwirksam gemacht 
werden kann. Grundsatzlich aufgehoben ist die z. B. in dem 
franzosischen Gesetz enthaltene Bestimmung, daU durch die 
Einfiihrung eines in dem betreffenden Lande geschiitzten Gegen- 
standes vom Ausland her das Patent schlechthin verfallt, wiihrend 
der sogenannte Ausiibungszwang zwar als berechtigt anerkannt, 
aber dahin gemildert wurde, daB der Verfall des PaBntes wegen Nicht- 
ausiibung nicht vor Ablauf von 3 Jahren seit der Anmeldung und 
auch dann nur bei nicht entschuldbarem Verhaltcn des Patent- 
inhabers ausgesprochen werden sollte. Dazu kommt noch die grund- 
siitzliche Bestimmung, daB die einxelnen auf die glgiche Erfindung 
in den verschiedenen Staaten entnommenen Auslandspatente in 
bezug auf ihren Bestand und ihre Dauer voneinander unabhangig 
sein sollen, so daB also nicht dcr Verfall des Patentes in einem Lande 
den in den anderen Staaten nach rrich ziehen kann, wie dies in ein- 
zelnen auslandischen Patentgesetzen vorgesehen war. Jeder Prak- 
tiker des Patentwesens w i d  bestatigen, daI3 diese Bestimmungen 
auBerordentlich segansreich gewirkt haben, und daI3 ihr weiterer 
Ausbau in dem gleichen Sinne nur Z U  wiinschen und zu begriiI3en 
wiire. 

Wie ist nun augenblicklich die Lage beziiglich des Unionsvertrages 
zwischen den einzelnen Staaten, vor allem natiirlich zwischen den 
kriegfiihrenden 3 Ich glaube, diese Frage, soweit hier zunachst Deutach- 
land in Betracht kommt, nicht besser beantworten zu konnen als 
durch Hinweis auf die Reichsgerichtsentscheidung vom 26./10. 1914, 
wo es beziiglich der Internationalen Union wie folgt heiBt: 

,,Dadurch ist die Konvention zum Reichsgesetz erhoben und 
ein Bestandteil des Deutschen Reehtes iiber den gewerblichen 
Rechtsschutz geworden. Wenn es nun auch richtig sein mag, 
daB die volkerrechtliche Verbindlichkeit des Abkommens den- 
jenigen Staaten gegeniiber, mit dcnen wir uns im Kriege befinden, 
durch den Ausbruch des Krieges ohne weiteres aufhort, so tritt  
hierdurcb noch nicht der Inhalt der Konvention, soweit er zum 
Bestandteil unseres Biirgerlichen Rechtes geworden ist, beziiglich 
der Angehorigen der uns feindlichen Staaten a u k  Kraft. Die 
internationale Verbindlichkeit und die innerstaatliche Wirksam- 
keit sind nicht unbedingt voneinander abhangig. Beide stehen 
und fallen miteinander nur bei solchen Vertragen, deren Aus- 
fiihrung mit den Zwecken der Kriegfiihrung unvereinbar ware. 
Dem deutschen Volkerrecht liegt die Anschauungsweise gewisser 
ausliindischer Rechte fern, daB der Krieg u n k r  moglichster wirb- 




